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11 pan e, sin duda, uno de los alimen
tos més elermentales que se incluye en
a dieta tradicional de todkos los paises del
rnundo, Y quizés sea esa universalidad
laque aveces o convierta en un producto

‘Pandetodalavida ¥
PTA de Malaga

elquecuenta conuna nave de 1.600 me:
tros cuadrados de superficie con uni
zona de produccion, una almacén para
naterias prinas, una cimara de en-
vasado y congelacion, un muelle de car
pay descarga, asi como una entreplan
ta de 500 metros cuadrados dedicada
alas oficinas s, elaulade

alg La L importancia g
rece. Todo locontrario ocurre en F Mim:
bre, una panaderia malaguena cuya fi
losofla de trabajo se centra exclusiva
mente en la elaboracion artesanal del
“pan de toda la vida” hasta el punto de
convertirse en una marca referencia
en el sector alimentario de Malaga. As
o dice su evolucion, porque Jo que co-
menzo siendo en 1974 una pequena pa
naderia del municipio de Alora es ac
tualmente una empresa que produce
pan para 11 tiendas en la provincia de
Malaga, de las que 8 son franquicias y
3 son propias, ademés de surninistrar
a grandes clietes del sector como Ca
rrefour, lroski e Tkea, Este crecimiento
hasido tal, que desde el afio 2002 Ja sede
centralde la ermpresa se instald en el Par

| queTecnologico de Andalucia, lugar en

forrmacion y un laboratorio. Taly como
explica el director de 1 Mimbre, Juin
Rubio, estas modernas instalacione
permiten a la empresa produucir entre
3,500y 4.000 kilos de harina en pie-
zas que van desde los 20 gramos hasta
el kilograrno de peso, De esta produc

cion, el 20% se saca del horno directa

[menle para su consumo, mientras qu
el 80% restante sale en precocido para
posteriormente distribuirlo a las dife

rentes tiendas que se reparten por los
municipio de Mdlaga, Alora, Pizareay
Torrernolinos,

Pero dentro de la produccion de El
Mimbre también hay que destacar su
faceta ecologica. *Hace dos ahos co
menzamosa producirentre seis y ocho
productos ecologicos porque creemos

e

Empresarlo. Juan Rubio, en la

que es un mercado que todavia estd
por explotar. Actualmente resulta mis
carode producir, perola larga estarmos
seguros deque se consolidard en el mer
cado de consumo”, explica Rubio, quien
aiade que su pan ecoldgico

do por el CAAE (Comité Andaluz de
Agricultura Ecologica), “lo que garanti
Zaquie todos nestros procesos cumplen
Jos requisitos establecidos para que el
producto final tenga la mixima calidad

sade de El Mimbre en el PTA. (ol

ygarantia”. Sin embargo, 1 actividad de
esta emnpresa no acaba aqui, De hecho,
FI Mimbre cuenta con un acuerdode co
Jaboracion con Genosa, empresa espe:
dlalizada en investigaciones de alimern
tos funcionales, para investigar nuevos
productos. “Flobjetivoes buscar nuevos
ingredientess para que el pan resulte mis
saludable y crear asi una via mds direc

, concluye el

ta con los consunidores
empresario. m



