RECONOCIMIENTO Obtiene el certificado y marca CAAE

El Mimbre se inicia en una
nueva linea de produccion
con pan ecolégico
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La fabrica panificadora El Mim-
bre de Alora dejo hace mu-
cho tiempo de ser una empre-
sa panadera mas para conver-
tirse en un centro de produc-
cién que apuesta por lainno-
vacion.

Ahora, esas ganas de ir
mas alla de su director geren-
te, Juan Rubio, se han visto re-
conocidas con el certificado y
marca CAAE de fabricacion
ecoldgica para los produc-
tos que ofrecen en los diez es-
tablecimientos que tienen re-
partidos por la provincia.

Esta distincion, seguin Juan
Rubio, no es mas que “un es-

lab6én més en la estrategia de
las panaderias E| Mimbre para
seguir ofreciéndole a los clien-
tes nuevos productos que con-
tribuyen a fomentar la dieta
mediterraneay a mejorar sus
habitos alimenticios”.

Esa preocupacion por ofre-
cer productos de calidad a sus
clientes ya obtuvo su premio
hace unos afos. Concretamen-
te, en 2003, El Mimbre con-
siguio el certificado de cali-
dad ISO 9001.

No obstante, y a pesar de
estos reconocimientos, la em-
presa panadera sigue yendo
mas alla. Son pioneros en el
sectory lo demuestran. En es-

tos momentos, estan nego-
ciando con la Universidad de
Malaga y con empresarios la
puesta en marcha de un labo-
ratorio 1+D, en el que se des-
arrollen proyectos de investi-
gacién relacionados con el sec-
tor panadero.

El Mimbre comenzo su an-

Juan Rubio es el director gerente de El Mimbre de Alora
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daduraen 1974 en Alora con
la produccién de harina. Aho-
ra, dedica el 80 por ciento
de su fabricacion al pan pre-
codido o ultracongelado, mien-
tras que el 20 por ciento lo
constituye el pan cocido. El
Corte Inglésy Carrefour estan
entre sus pricipales clientes.




